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1 Développer U'éducation et Uapprentissage
du consommateur, notamment du jeune consommateur.

S’attacher a proposer goliit et saveurs
2 pour le plus grand nombre de consommateurs

sous toutes les formes de consommations alimentaires.

3 Produire et élaborer des aliments sirs.

Offrir une information transparente et pédagogique )
4 aupres du grand public sur_lorl?me des aliments concernés,
de leurs modes de production et de leur qualite.

5 Promouvoir des comportements alimentaires |
s'inscrivant dans le cadre d'un mode de vie équilibré.

Edition
2009



Golt




(o]

La Dépéche du Midi

PAYS CASTR/
UES Sl
F‘g\\—::_\’\:RE’B’.’%E

PUYLAURENS

Lionel-Terray savoure

la Semaine du gout

Le Vietnam a ’honneur
pour la Semaine du Gout

Le " self ” du college Curi
e Se u c 0 e g e u rl e JIJH."I-.::I dimanche 21 octobre rats, s Les ventes se font au béné-
inclus, la Halle aux grains re- fice de cette construction sans
] i d It f = cele des trésors concernant le intermiédiaire entre association
_ ' S Vietnam. tarnaize et Do Dong », précise
met I'accent sur les produits fra R
¥ ses épioes nows parviennent de- dente, béndévale comme tous les
: £ : = puis ches hihlnxlc;‘lﬂ Extréme- membres de cette association.
: 2 7 - X Orient ainsi que des parfums Parmi toutes les belles photos
A-.l.l Cﬂ"éﬁe P*mceé-detnhtq?a"e‘cu mu.»qm‘srtd:phrundnmlm d'enfants asiatiques, czil}c de
rie, les surgelés céde place indigénes sous nos climats. Af- linauguration du groupe sco-
aux produi‘ts frais. La Semaine finer 'odorat, tracasser les pa- laire & compléter par l'école ma-

du golit permet de mettre en
avant ce souci constant des cui-
siniers du college.

Semaine du gofit ou pas, la
nourriture des collégiens de
Pierre-et-Marie-Curie ne change

Les collégiens ont uppri-cfé des plots diﬁirents

pilles, découvrir art artisanal
dans les broderies, les objets en
nacre, perle et boks pricieux ou
approfondir les connaissances,
toiid cela Ill.']'h.'l.ﬂ t||.|'1'||.li'rn'u.'r L_
grand public venant en famille.
C'est aussi découvrir, au-deld

| desdiversstands, les photos qui

ternelle attire le regard sur la
banderole: = Projet de ' Amitié
o Albd, France»,

Rappelonslintervention de M.
Christian-Marc Périé, diman-
che 21, aprés-midi, autour du
chocolat, provenant des cabos-
ses du cacaoyer ou cacaotier, ar-

: présentent les réalisations dues H bre restant exotique méme 5 le
pas, elle tend & la qualitg. A?%len ou cours de la Semaine du goit, al'association i but humanitaire: Loh Erisors “m"“‘h“““mmmm chocolat parait trés familier et
(b:ulgnél‘e n[tgessct:)?a_{n?:]h:’a ';as :3' e s e o e Y R = R e . " maternelle dansla com-  vre du Nord Vietnam, est lancé  reste a découvrir.

SEIMe! > ¢ college Lionel-Terray de Do Dong, village pau- r bes libves du lyveée Touscay- L-M G
tendu I'opération nationale de la au self, des menus origing  Jeusl 17 octabee 2002 SAINT-CHERON ET 54 REGION OF ¥
Semaine du gofit pour accorder lundi un menw aux saveyr P (B UL R
une attention particuliere a la des et salade nigoise. Le v
qualité de son service de restau- inmntnurnahlt: pites au m La semaine du godr au centre Moragies-Saulty SEMAINE DU GOOT Au lycée viticole

ration. Adrien Criniére se sert de
cette « Semaine du gott » comme
d'un prétexte pour mettre en
avant le travail de son personnel
cuisinier. Un travail acharné,

Le "self " du collége Pierre et Marie Curie propose ﬁne alimentation de qualité oi1 les légumes frais
supplantent les surgelés et ol les fruits remplacent les desserts en portion.

plus exotique avec une ¢
secs, guant au vendredi, |
poulet et donuts entre au
tée. les tagliatelles ne soni

Les enfants rempllssent Passiette

L eewire Maragees-Sauliy acemeille
acniellymen nag claes de CMD
wewae et Frefines a 'evcazion de i

Le tour du mnncle des saveurs

|uh- Shichiels, professea
™ den T am Iy-
= wilienle o5t 4 Forgs du
et =i nanrnl allén aasivies

vice jusqu'a la plonge
hlands, calail ke bowr die Thi-
Dt Adsiia, Addeline o Ty
el e pomberSonner ke avae

ments scolaires du dépaﬂemen(. aux pl’Gdu.llS frais ‘1[1] permet de semaine sy poill. Lavmcistian dioat wm match de rughy i Moot W cals au suniml, be poulet

B i i : owr i3 ‘Soim-Chdrom, e i rersleborp dodl o
- gfsﬁlg;:‘:}%tédé‘:n paﬁed‘?:xa;j”éls le college Curie s'approvisionne  réaliser. « Cela nécessite une forte SEMAINE DU Gnm D e cpprochas ds s o gt ol giull ot 1 By mpechsdacrgroon

" 3 - - Lo mlirves FEpL =N

cumulinaires Con s aptIaIe lariés du  Vid « Agape 79 » un groupement  implication du personnel mais Une boucherie ch ute e § vicwumet cumme e | "N cours ch service s e
college s'énach:{am & e £u- d'achats qui achete en gros en  cela coite moins cher d'acheter i arc re G b ol e gt bornt un épban s
i rées iches Thibault igars w5 s partcipant il weta wulvi | ;
voureuses les assiettes des éleves,  fonction des demandes. Ce sont  des denrées fraiches plutot que pre sy pmasraily - oy b rinenl o e = o Pl Tox e

Les objectifs sont clairement
énoncés par Adrien Criniere:

des appels d'offre qui régissent
ces transactions.

des portions individuelles dont les
emballages représentent souvent

a accueilli les petits angrois

it £1 il falt partie tha grouge charpd de
prépaner e sEps B 53 clewse, en oer
el 15 peoabre. P be e e ngoder dosc
Le corisr actunl of Easinatien Masbguri

sl pla by pepursenlatiy | —
Thaumat, Macin, icdeitee o1 Cytel ond pripai e repen de mardl

Techercle des Pecelles, on

Pepanses pendies. e dors
el evmsplide Ninlereniion
on oouns de Bunoe Ceérarnd,
et o consmbler do Fea-

« Avoir le moins recours possible Pas de portions la m.“f"”.‘_éd‘"; codits » souligne le Sty b S e 3 2 e s . f cinonet v chefo ot e g “Cunserves
- - - L ] LB ey e 2 AT . ¥ afwe o U & paves me
aux Sufgﬁ!és el aux conserves, fa' : Il‘ldiVidl.le“es gestionnaire de Pierre-et-Marie yxnmru-:lhri-uud_:mhimu e ¥ sbet rlar oy powsbalites de  ber agentin avec boeul ot Chaqque pour, un groupe ded e des Irumi-hru Finpiat
bn'quer un mﬁmum de pla“' en Curie. Ces choix aljmen[aires len aEEAtEs dea 25 dides 4 uae clame de 1 l wilsiliement of ks lemps de  Bamoots, Eubia-  ou S Slves ke wl joufnes  fibee alsenlaine e das b
- ] A 2 " OM3 verise de Baaaievile (78] jasqu'd Saint- pmiratun Ben awer du kangoumu et en Culsine encadies. par b lubte contine Nebesiie.
interne et éviter les plats achetés Au-deld du gain en qualité, permettent aussi une politique Ot poar e Famibde s aus therees de 16 — e undl, e mat bt vendredica et pes- b, s partipest 4 b -
tout préts déja cuisinés, »Comme  Adrien Criniere met aussi en  écologique de lutte contre les dé- B tie N e Pasr In sesvaind s Ol o6 1ORE 63 CRFTME QU St auT foumraes N it N i o el o ol

I'ensemble des autres établisse-

avant les bénéfices que le recours

Dauphiné Libéré
17 octobre 2007

chets puisque le bannissement

Les enfants ont ﬂ:lrts attentifs aux explications du pr_ﬂessiormal.m

g |5 Eulinn o Mol prasdl s S slames
dr décoaverie andes s e cukise, epligee
Phifippe Chobewka. ey ervianty wennenk paisce
iy fwn it o, darot or soar, s prafiles
o' doalée caieigeemnt thénigee f pra-
Pt o s et B De i, i pafaay aak
pasid b matinde svee Paliaoe &2 6e woek Turis
& diftisentes expiviences EineImniey sutowr
i3, Cing seRs €1 oy gest sTun, « Mon
misardany fe Eaper i Mariguc o' paril ds
wuc ridaalpremenl drannique of lufigee,
it Paliipge. Facaite, Maaetit 0 petins
Phiuiped, Irs efaacs seneed O i panigue .
Dierciion Lo cubine donc. L loy nfanty sonk
priy en main par Shastion, suinn nembne
pimannl de Misacistion specisbate dbes
Fasimation, I lews fad ealiled rapademant sn
Bir-ghist BISSE ¢ un £3l de cuitiaier 62 et
3L e e MoRdE Ju Travadl Les ana
ot des vt lea saires epluchont boy

emrites. Fhiligpe surveille de fain ke bon
Biimalemeat fet apiration. « Now svaes
Harcrment e régies i Secies & suhor e
matibee & hpgitne lche-t-i fowr oeci st
st rigourrurement par o Sdea ot nzwn
infermani dgeiement ket eafaa e 88 Fingves
Faecidents somestiques. IS devvend gy
Dgprevssire  comonlter £ Cuter oy doognd dr
a cwiine s

Lanisciantion 'l lanote dara Faveasine des
Selninpt pabting™ en 1008 i nfol sujeusd el
den groepes nenlaines veau 2 |5 Frasse
entitoe, méme 31 eiic Brmite Tacouc pows noi-
pcier gne oortsine cogmen dr quakie, « M
progEnan Fur CASHGAnAL and Rl b i
Fgmp i3 £ el e adhopliee d Fracr aliimive
Mk £ us gesd traeid Sarganiiation £1

jomree man solr anghe dsppadfie A80E ie
mibme | seaiibdianion su thime dv gode et
malariens satigues dam i mands i la
TWAKDY F,

Ex unc semaing, bei calants surpal appis
une fegle de ehpaes o fn fhéene e eafost
soaf vyl seriibilat meny, en pralique, i ar
sand pas dcilement E5SCE 4 A resisarion
guathFenae des repas. Orite formale de siiowr
ext frky inhircasasdy, eatasd qu'tlic porme
i eeriming pafaars, par aillesys en silvation
dcher sealaier, de b weiprey ol an sulr
domaier s, conchit Martine Dudutal, crmei-
gaarne. Ouan sun entasts, pressés gar Fagpel
des cussbves, Ba ne vaccerdoes qun qurlguns
uiesaden de passe, juste peus | shatp, B au
Bacist | Ihoare du dijeunty appeoche § grandy

Aou1 B pruvesd eackainer Maceund des g

chaases o Powr fes enfasts oacanicm, b
Formulr 0k iffinoalr S o A rofenl gu'use

Béatriee Gendran
= COMLSTT iAIERRET | 3DOUT-JIOpIREDT

Vaucluse Matin
18 octobre 2007




Toucher
Ecouter
Gouter
Sentir
Voir

La texture est U'un des critéres principaux utilisés par les consommateurs
pour juger de la qualité et de la fraicheur des aliments.




LES ATELIERS DU GOUT
(i VOUS INVITENT A CUISINER
| AVEC MARC VEYRAT EN OCTOBRE

LES ATELIER olT ’i ~
VOUS INVITENT A CUISINER

VEC MARC VEYRAT EN OCTORRE. LES ATELIERS DU GOUT#
PR et VOUS INVITENT A CUISINER

AVEC MARC VEYRATEN OCTORRE.

Affiches les ateliers du goit avec Marc Veyrat




NE, . E
bﬁ%‘ﬂ%«wm& DE MOD

Retour a des valeurs qui rassemblent
convialité et authenticité

Volonté de cuisiner et de déguster

Réalisation d’ateliers culinaires
chez Villeroy & Boch

Rayon culinaire dans une librairie
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'. "f!"-{' s e i JR AR 0 et jarre de vin de la maison Julia Félix a Pompéi, de Paul Cézanne, 1880

~ ler siécle avant J-C

Foodscape d'érro, 1962

- " ' Le festin de Babette
Ecole de Giuseppe d’Arcimboldo, 1590 de Gabriel Axel, 1987

Gargantua, 1534




Supermarket Shopper de Duane Hanson, 1970 Green paper gate de Michel Blazy, 2002

Paysage en sucre de Dorothée Selz

Sans Titre de Natacha Lesueur, 2001
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Stephan Sagmeister
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Happy Fake World de Goma, 2002
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Bijoux comestible, ESAD de reims

[ TRl e FTER

Abécédaire pour Value Pack, robert Bolesta

Sac de bille, ESAD de reims

Designe-moi une race a viande
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Labus falcoal est dangersux pour la santé, 4 consomme

Dessin d’enfants

Couleur vives et joyeuses qui apportent une fraicheur
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Nappe a carreaux

La marmite, la fabrication

A POPOTE.
Ui TUTOY
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Ustensiles de cuisine - couverts
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; 2(1 ans de concours de recettes
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Confrontation entre
sciences et art culinaire

Kit de cuisine
moléculaire

Livre, Petit précis de la cuisine molécu-
laire




Spaghetti d’algar

Emporte piéce

Mémoire de la forme

"/- Oeuf sur le plat sucré
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Hervé This

Casseroles
cprouvettes

AP

BIRLIOTHEQUE SCENTIRGUE
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Hervé This

De la science
aux fourneaux

« Faire de la cuisine, ce n'est rien d'autre que faire de la chimie. Que ce soit une
mayonnaise ou une sauce béarnaise, un mélange produit une réaction chimique. Ce qui ne veut
pas dire que les chimistes sont de bons cuisiniers ! »

« La cuisine, ce n'est pas de la technique, c'est de I'amour. On cuisine pour
quelqu’un. Voila pourquoi les plats de nos grands-meéres etaient si bons. La cuisine si elle produit
-- 9 une émotion. Un sandwich dégueulasse entre amis sera toujours meilleur qu'un repas d'affaire
el avec des gens exécrables », conclut-il.

Article Ouest France 11 octobre 2005

Il




par Mathieu Vidard
fra du lundi au vendredi de 14h a 15h
nce

*_.jnter la téte au carré

mardi 30 septembre 2008

Cuisine et Chimie

Déguster des « perles de saveur », des petites billes minuscules ol sont emprisonnées les produits
a I'état pur comme le homard, le chou-fleurs ou la vanille. Ou encore en entrée des tomates
cubiques injectées de mozzarella liquide, pour suivre un boeuf carofte avec sa viande frappée...
Chimie et cuisine font-elles forcément bon ménage 7

Thierry Marx & Jérome Bibette

Thierry Marx est le Directeur du Relais-Chateau de
Corbeillan-Bages depuis 2000.

A obtenu une Z2éme é&toile au Michelin en 1999, Elu chef de
'année 2006 par le Guide Gault& Millau.

Jerdme Bibette quant & Ui est Professeur & I'Ecole
. Supérieure de Physique et Chimie Industrielles de la ville de
Paris. Fondateur et directeur du Laboratoires Colloides et
Matériaux divisés
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Formule H

Réaction chimique

Molécules

Flacons, pipettes, tubes a essai

Précipité Transformation d’un état solide
a un état liquide
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Azote liquide
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Acide ascorbique

v

Acide ascorbique

»

Acide citrique

Agar agar

Alginate de sodium

o>

Bicarbonate de sodium

|ENTS

Carraghénane

Carraghénane

Gélatine

Lécithine de soja

&

Sel de calcium

Sucre Pétillant
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Cuillére a perles Balance de précision Seringue
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Siphon

Pipette

Chinois

Rape

Cuilléres doseuses

Tube
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Présentation des saveurs dans des récipients transparents
et faisant référence a Lunivers de la chimie - tube a essai, pipette...




